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Find guld hos de sma

"‘

Danmark har over 500 sma vinimportgrer,
som medvirker til, at vi har en af verdens
mest alsidige vinudvalg. Disse importgrere
har maske en forretning, maske et enkelt
keeldersalg med begraensede abningstider

eller blot en side pa nettet. Her har du 24

af de sma importgrer, som vores vinskribent

Jorgen Mgnster har prgvesmagt en flaske fra.

Bornholm

1. Alberte Vin

8000 Arhus C

TUf.: 22 70 86 60
www.albertevin.dk

« Speciale: Tyskland,
Frankrig og @strig.

e Prisleje: 60- 175 kr.

» Smagt vin: Gewurztrami-
ner Cuvée Particuliere
2002, Alsace, Frankrig (Bott
Fréres), 79,75 kr.
Lysgylden og intens farve
med en typisk gewurz-
rosenduft i naesen. Fyldig
og fed med en vis spdme,
men 0gsd stor smagsin-
tentitet, sa vinen eri
harmoni. Selvfalgelig til
Munster-ost og kedretter
med merian.

2. Allan Hedstrgm
Vinimport

Bakketoften 7

2760 Malgv

TUf.: 44 6492 30
www.alsace-vin.dk

« Speciale: Alsace
(Frankrig).

« Prisleje: 60 - 250 kr.

« Smagt vin: Riesling
Vendanges Tardives 2003,
Alsace, Frankrig [Domaine
Haegil, 215 kr.

Af Jgrgen Miinster

Vin pa sent hastede druer
med hgjt sukkerindhold.
Lavt syreindhold for en
riesling pga. drgangen og
god mineralitet - s& paen
balance. Til foie gras og
ellers dejlig som erstatning
for en dessert.

3. Aroma Wine
Frederiksborgvej 218
2400 Kgbenhavn NV

TIf.: 203059 25
www.aromawine.dk

« Speciale: Valpolicella og
Argentina.

« Prisleje: 26 - 440 kr.

« Smagt vin: Sauvignon
Blanc 2003, Mendoza,
Argentina [Dolium), 89 kr.
Fadgaeeret Sauvignon Blanc
med atypisk Sauvignon-
karakter, men der er godt
stofivinen, og den er
forbleffende holdbar.
Markant karakter. God til
rokkevinge og til retter med
laurbzerblade.

4. Cavalcade Vine
Sgnderborgvej 3J
8600 Silkeborg
TUf.: 4025 4475
www.cavalcade.dk

De sma importgrer
har ofte hyggelige
showrooms. Her ser
du keelderen hos
Cavalcade Vine.

Rosé on location ved
Chateau de UEngarran
i Frankrig, som
Vineriet importerer fra.

Vinfade fyldt med vin,
der venter pé at lokke
danske munde med
nye smagsindtryk.

« Speciale: Fransk vin med
fokus pg Cétes du Rhéne-
o0g Bordeaux.

* Prisleje: 40 - 85 kr.

« Smagt vin: Chateau de
Bonhoste Rosé 2005,
Bordeaux, Frankrig, 47 kr.
Smuk, lys rad farve og en
fin duft af rede beer. Fin syre
og en frisk frugt i munden.
Vinen er meget behagelig
at drikke - dejlig rosé. Gar
bade alene og til kolde
salater med fx kylling.

5. DiWine

8660 Skanderborg

Tlf.: 40 89 28 82
www.diwine.dk

« Speciale: Italien og
Australien.

* Prisleje: 50 - 299 kr.

« Smagt vin: Shiraz 2002,
South Eastern Australia,
Australien (Gosling Creek
Estate), 75 kr.

Rad og let farve for en
Shiraz, men den krydrede
tone er som den skal veere.
Behagelig mellemfyldig.
Rund og blgd i munden.
Civiliseret australier og all
round vin til mange former
for mad og til et glas i utide.

- Foto Allan Hedstrgm, Aroma Vine, Calvalcade Vine, Rienta Vine, Vineriet og @strigsk Vinimport

6. El Cava - Vin og Tapas
Chr. Sonnes Vej 13

5230 Odense M

TUf.: 661306 08
www.vinogtapas.dk

« Speciale: Spanien.

« Prisleje: 45 - 60 kr.
 Smagt vin: Vall Major
Rosado 2005, Terra Alta,
Spanien [Celler Batea), 45 kr:
Helarsrosé! Mere red end
rosé og med duft- og
smagsintensitet som en
kraftig redvin, men blodere
struktur. Spaendende vin,
som helt sikkert vil veere
god til stegt fjerkrae og svin
med svesker.

7.KanaVin
Lykkesholms Allé 24a,
Baghuset

1902 Frederiksberg C
TIf.: 33323284
www.kanavin.dk

« Speciale: Europa.

« Prisleje: 60 - 150 kr.

« Smagt vin: La Roche
Buissiere, Petit Jo, Vin de
Table, Frankrig (Antoine et
Pierre Joly), 79 kr.

Radvin pa skologisk
dyrkede druer, fulgt op af
en speciel, svovlfattig
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vinifikation (fremstilling).
Meget duftrige, rene frugt-
aromaer og god saft |
munden. Kunne ga med
roget laks eller brisler.

8. La-Céte vinimport
Erantisvej 12

2300 Kgbenhavn S

TIf.: 32 84 48 46
www.la-cote.dk

» Speciale: Bourgogne
[Frankrig), mindre
producenter.

« Prisleje: 70 - 600 kr.

« Smagt vin: Vieilles Vignes
2002, Cétes de Nuits-
Villages, Frankrig [Naudin-
Ferrand), 162 kr.

Smuk, red Pinot Noir-farve
og med Bourgognes lidt
animalske karakter samt
marke beer. Vinen er ung og
med en vis tannin (syre).
Fra den fremragende
drgang 2002. Flasken bar
ligge nogle ar og sa nydes
til sedel vildt.

9. Maison Flassan Vin
Finsensve] 19

6760 Ribe

TU.: 754109 67
www.flassan.dk



Find guld hos de sma
vinimportgrer

Speciale: Sydfrankrig.

« Prisleje: 37 - 150 kr.
 Smagt vin: Plan de Dieu
2004, Cétes du Rhéne
Villages, Frankrig (Domaine
de [Espigouette), 59 kr.

pr. stk. ved keb af 12 flasker.
Mgarkerod og med en dejlig
lavendel- og timian-krydret
naese. Fyldig og varm med
en fin tannin og lang
eftersmag. Flot Rhéne-vin
fra ret ny producent. Bedst
til kraftige kadretter og
modne hvidskimmeloste.

10. Niche Vine
Rgmersgade 7

1362 Kgbenhavn K

TIf.: 44 9504 07
www.nichevine.dk

« Speciale: Frankrig og
ltalien.

« Prisleje: 40 - 1.000 kr.

» Smagt vin: Brut Prestige,
Champagne, Frankrig [J.
Charpentier], 208 kr.
Off-white med en fin perle
og en flot, intens naese,
dejligt praeget af Pinot Noir.
Vinen har en god fylde og
struktur med fornem
smagsintensitet. Mad-
champagne, der har en
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raekkevidde fra stegt, hvid
fisk til perlehone.

11. P. Raahauge Jensen
Nordsgvej 15

2100 Kebenhavn @

TUf.: 39 29 18 90
www.raahaugeship.dk

« Speciale: [talien.

* Prisleje: 60 - 120 kr.

» Smagt vin: Amarone della
Valpolicella Classico 2001,
ltalien (Corte Lenguin), 120 kr:
Teet og intens i naese og
mund som en typisk
Amarone skal vaere, men er
ikke for tung. Fine aromaer
af tarrede frugter. God vin til
en meget fornuftig pris. Fin
sammen med braiseret
okse, lam samt modne oste.

12. Park Wine
Bjgdstrupvej 6

8270 Hejbjerg

Tlf.: 70 20 03 48
www.parkwine.dk

« Speciale: Global.
Prisleje: 25 - 350 kr.
 Smagt vin: Riesling
Bollenberg 2005, Alsace,
Frankrig [Chateau
d'Orschwihr), 59 kr.
Flot aromatisk med fin
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citrus, tropefrugt og
mineralsk tone. God
intensitet og frisk syre. En
rigtig god Alsace-Riesling
til fornuftig pris. Er fin
sammen med torsk og
psters.

13. Portugisisk Vin-
keelder

Allégade 43

5000 Odense C

tlf.: 65913102
www.portugisiskvinkael-
der.dk

« Speciale: Portugal.

« Prisleje: 40 - 120 kr.
 Smagt vin: Esporao
Reserva 2003, Alentejo,
Portugal [Finagra), 120 kr.
Sortrad og teet farve. Dejlig
naese med kirsebzer og
krydderier fra fadlagringen.
Vinen er mellemfyldig med
en god syre og en vis tannin
fra fadet, og vinen har en
sgdlig finish. God til
svinekad.

14. Rienta Vine
Struerve| 80

7500 Holstebro
TUf.: 97 40 54 06
www.rientavine.dk

« Speciale: Rumaenien,
Italien og Frankrig.

s Prisleje: 40 - 1.000 kr.

» Smagt vin: Merlot Reserve
2000, Dealul Mare,
Rumeenien (Prahova Wine
Cellars), 49,95 kr. ved kob
af é flasker.

Rad, let udviklet farve. Lidt
blommer og violer i naesen.
I’ munden ervinen tgr og
mellemfyldig med et
modent praeg. Peen, lille vin
fra sjaeldent set vinland.
Vinen er god til almindelig
dansk hverdagsmad.

15. Risbjerg Vinimport
ApS

Ejby Allé 18

2650 Hvidovre

TUf.: 36 78 38 60
www.risbjergvinimport.dk
« Speciale: Tyskland, Italien,
Spanien og Frankrig.

* Prisleje: 65 - 300 kr.

» Smagt vin: Scheurebe
Classic 2004, Nahe,
Tyskland [Winzergenos-
senschaft Rheingrafen-
berg), 55 kr.

Grangul med en lille perle
og aromatisk med citrus og
lime. Let spdlig, s man bar

servere den direkte fra
kaoleskabet. Flasken
indeholder dog 0gsa en vis
mineralitet. Pzen, lille vin
tilrogvarer, iseer fisk.

16. Sejr Vinimport
Planetvej 35 B

8400 Ebeltoft

Tlf.: 86365323,
www.sejrvinimport.dk

« Speciale: Smé producen-
ter i Frankrig, Spanien og
ltalien.

* Prisleje: 30 - 140 kr.

« Smagt vin: Vinyes Velles
2002, Emporda Costa
Brava, Spanien (Marti
Fabra), 70 kr.

Pragtfuld vin fra det
nordlige Catalonien i
Spaniens nordgsthjerne.
Teet og intens i bade naese
og mund med marke,
krydrede aromaer. Blod
med begraenset fadpraeg -
vinen har en halvmoderne
stil. Til rede baffer og
héarvildt.

17. Sydfranske Vine 1/S
2920 Charlottenlund
TUf.: 512957 06
www.sydfranskevine.dk

« Speciale: Roussillon
(Frankrig).

e Prisleje: 49 - 269 kr.

« Smagt vin: Le Parfum de
Terrassous 2001, Rivesaltes
Ambré, Frankrig (Vignerons
de Terrats), 100 kr.
Roussillon er kendt for sine
pragtfulde hedvine, og
denne er et flot eksempel
pa en ny, fadgaeret stil.
Dejlig blomstrende, krydret
naese og stor, velintegreret
spdme i munden. God til
desserter med bagt frugt.

18.U & Wine a/s

9440 Aabybro

tlf.: 98242401

www.uaw.dk

« Speciale: [talien.

« Prisleje: 40 - 350 kr.

« Smagt vin: Capitel della
Crosara Ripasso 2004,
Valpolicella Classico, Italien
(Giacomo Montresor], 90 kr.
Vinen har det typiske
Ripasso-preeg af tarrede
druer. Meget tydelige
druearomaer i naesen. |
munden naesten chokolade.
Fyldig og rig pa alkohol.
God til gryderet, stuvning og
andre fede retter.

19. Vineriet

Beggildsvej 11, Todbjerg
8530 Hjortshgj

Tlf.: 86 99 98 09
www.vineriet.dk

« Speciale: Languedoc,
Gaillac og Bourgogne.

« Prisleje: 40 - 275 kr.

» Smagt vin: Cuvée Quetton
Saint-Georges 2002,
Coteaux du Languedoc,
Frankrig (Chéateau de
[Engarran), 77 kr.

Dejligt, krydret naese med
en god bund af mgrke baer
og lidt sorte oliven. Varm og
fyldig i munden. Skal
absolut drikkes med mad
til, helst af den smagsrige
slags - fx braiseret
lammebov eller hals med
ratatouille (gronsags-
ragout].

20. Viniropa

Kongshgj Allé 6

5300 Kerteminde

TUf.: 228016 67
www.viniropa.dk

« Speciale: Italien.

« Prisleje: 80 - 250 kr.

» Smagt vin: Felciaino 2004,
Bolgheri, Italien (Giovanni
Chiappini), 135 kr.

Marke beer og torrede
svampe er fremtraedende |
neesen, og vinen er tset og
faststruktureret i munden.
Smuk Sangiovese-
domineret vin. Har behov
for dekantering (at hzelde
vinen pa fx karafel, sa den
bliver iltet og aromaerne
kan treede frem). Kan lagre
nogle &r, men er god nu til
0sso buco med citronskal.

21. Vinissimo

Forretning Dolce Vita
Hasserisvej 97

9000 Aalborg

tlf.: 2184 1571
www.vinissimo.dk

« Speciale: [talien.

e Prisleje: 40 - 600 kr.

» Smagt vin: Marina Cvetic
2001, Montepulciano
dAbruzzo, ltalien
[Masciarelli], 180 kr.
Sortrad, koncentreretvin i
bade naese og mund med
aromaer af svesker. Vinen
er meget fyldig, lavet pa
velmodne druer og har en
god fast struktur. Supervin
fra superproducent i
Abruzzo. Ber nydes

uden mad til.
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Danskerne har et af de
stgrste vinudvalg i verden.

Dansk importgr pa drue-
spotting i franske Alsace.

Delegation fra Rienta
Vine pé prgvesmagning.

Smaimportgrer har ofte

begraensede abningstider.

@strigsk vin byder bl.a.
pa Griiner Veltliner-
druen med en flot syre.

22.Vinotek A Fynnis
Klostervej 31

5000 Odense C,

Tlf.: 65976160.
www.vinotekafynnis.dk

« Speciale: Kvalitetsvin fra
ltalien.

« Prisleje: 54 - 255 kr.

« Smagt vin: Pinot Nero
Spumante Extra Dry,
Oltrepo Pavese, [talien
Vanzini], 83 kr.

Sken mousserende vin med
en fin perle, der er en
champagne veerdig. Krydret
naese, med kaneltoner og
en ganske lille spdme.
Spaendende til hummer og
pighvar, og ligeledes til
salat med gedeost som
forret.

23. Wgldiche Vine
Elskjeerbakken 1

7800 Skive

TIf. 97525533
www.woeldiche-vine.dk

« Speciale: Frankrig og
ltalien.

« Prisleje: 40 - 200 kr.

« Smagt vin: Chéteau Vieux
Gabarey 2001, Haut-Médoc,
Frankrig, 87 kr.

Mgrkered med en let

udviklet tone. Flaskens
aromaer er lidt rustikke,
men i pvrigt typiske for
Bordeaux. Magtfuld i
munden med fin tannin og
god fylde. Har et vist
lagringspotentiale, men er
0gsd god nu til rede boffer
0g modne hvidskimmel-
oste.

24. @strigsk Vinimport
8600 Silkeborg
TIf.: 86836162

www.oestrigsk-vinimport.

dk

« Speciale: Pstrig

« Prisleje: 45 - 250 kr.

e Smagt vin: Griiner
Veltliner Grub 2009,
Kamptal, @strig (Schloss
Gobelsburg), 149,50 kr.
Stilfuld naese med lime og
lidt peber, og i munden
tilfgjes lidt eksotiske
frugter. Den specielt
gstrigske Griiner Veltliner-
drue har altid en flot syre.
Det giver vinen en frisk
karakter, der gor den
velegnet til skaldyr.
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